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Analisando uma  emulsão microscopicamente é uma mistura 

heterogênea, isto é, uma substância com dois ou mais líquidos imiscíveis.

Diante disso, naturalmente essa mistura é instável, resultando na

separação das duas fases: uma fase lipofílica (oleosa) e uma fase

hidrofílica (aquosa). Neste contexto, a Indústria Alimentícia utiliza métodos

de emulsificação para harmonizar as fases, como por exemplo, os

emulsificantes. A principal função deles é reduzir a tensão interf2acial entre

as fases da mistura coloidal por meio de uma barreira energética nas

gotas.

A ideia principal do projeto é aplicar um emulsificante de linhaça na

emulsão do sorvete, com o intuito de obter um sistema estável, sustentável

e benéfico a saúde (MONEGO et al., 2009).

A técnica de uso de tensoativos é crucial na indústria alimentícia para a 

estabilidade da emulsão, afetando a homogeneização, textura, sabor e 

durabilidade do produto. Nesse contexto, a linhaça foi escolhida por suas 

características emulsificantes naturais, proporcionadas pela sua mucilagem, 

que estabiliza a interface entre as fases graças às suas propriedades, 

incluindo a composição de fibras solúveis, a capacidade de formar um filme 

nas gotas da fase dispersa impedindo a coalescência.

Figura 3. Óleo de coco.
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Figura 4. Óleo de soja.

CONCLUSÃO
Conclui-se que os objetivos estimados para o projeto foram alcançados, 

principalmente em relação  a uma estabilidade por um bom tempo de 

líquidos imiscíveis, neste caso uma emulsão (O/A). No entanto, o sorvete 

não apresentou uma boa eficiência devido a sua textura. Esse trabalho 

ofereceu muito aprendizado, apesar de alguns resultados fora do 

esperado, acreditamos no desenvolvimento da otimização do emulsificante 

em alimentos.
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Tabela 1. Orçamento do projeto.

Figura 1. O emulsificante e sua aplicação.
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Figura 2. Método de validação.
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